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.  PRESSE INTERNATIONALE

a. Télévision




TITRE | Knowing China
Média | New China TV
Auteur | -
Date | 11 octobre 2019

Lien : https://www.youtube.com/watch?v=XOfM273T0A4&t=60s

Reportage sur le festival : 2’56min

Interview de Candice du Chayla et Alain Alexanian

NEW CHINA
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interested in the



https://www.youtube.com/watch?v=XOfM273T0A4&t=60s

TITRE | Lyon, France accueille le 4°™ festival de cuisine chinoise

Média | CNC News
Auteur | -
Date | 2 octobre 2019

Lien : http://www.cncnews.cn/new/detail/132707.jhtml

Reportage sur le festival : 32 sec
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http://www.cncnews.cn/new/detail/132707.jhtml

b. Radio




TITRE | Interview Candice du Chayla et Tian Yu, chef du restaurant Manto —
5’47 min

Média | RFI - Chine
Auteur | -
Date | 20 septembre 2019
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Lien :

http://www.rfi.fr/cn/%E6%B3%95%E5%9B%BD/20190920-%E4%BB%SB%E7%BB%8D%E7%AC%HACKE
5%9B%9B%E5%B1%8A%EI %87 %8 CHE6%98%82%EA%BE8%AD%ES%IB%BDY%E7%BE%SE%ES%A3%IF
%E8%8A%82 ?ref=tw



http://www.rfi.fr/cn/%E6%B3%95%E5%9B%BD/20190920-%E4%BB%8B%E7%BB%8D%E7%AC%AC%E5%9B%9B%E5%B1%8A%E9%87%8C%E6%98%82%E4%B8%AD%E5%9B%BD%E7%BE%8E%E9%A3%9F%E8%8A%82?ref=tw
http://www.rfi.fr/cn/%E6%B3%95%E5%9B%BD/20190920-%E4%BB%8B%E7%BB%8D%E7%AC%AC%E5%9B%9B%E5%B1%8A%E9%87%8C%E6%98%82%E4%B8%AD%E5%9B%BD%E7%BE%8E%E9%A3%9F%E8%8A%82?ref=tw
http://www.rfi.fr/cn/%E6%B3%95%E5%9B%BD/20190920-%E4%BB%8B%E7%BB%8D%E7%AC%AC%E5%9B%9B%E5%B1%8A%E9%87%8C%E6%98%82%E4%B8%AD%E5%9B%BD%E7%BE%8E%E9%A3%9F%E8%8A%82?ref=tw

c. Presse écrite




TITRE | Relier la délicieuse route de la soie a la saveur

Média | Le Quotidien du Peuple

Auteur | -
Date | 26 septembre 2019
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@ LIEN ARTICLE WEB :

http://world.people.com.cn/n1/2019/0926/c1002-31375375.html



http://world.people.com.cn/n1/2019/0926/c1002-31375375.html

d. WEB




TITRE | Le Festival de la cuisine chinoise de Lyon, "Baguettes magiques", mélange la
culture chinoise et frangaise a une expérience gustative
Média | Xinhua net

Auteur | -
Date | 29 septembre 2019

www.news.cn
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www.xinhuanet.com
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@ LIEN ARTICLE WEB :

http://www.xinhuanet.com/world/2019-09/29/c 1125057917.htm



http://www.xinhuanet.com/world/2019-09/29/c_1125057917.htm

TITRE | Le "Baguettes Magiques" Lyon Chinese Food Festival

Média | Eastday.com
Auteur | -
Date | 30 septembre 2019
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@ LIEN ARTICLE WEE :

http://news.eastday.com/w/20190930/u1ai20036860.html



http://news.eastday.com/w/20190930/u1ai20036860.html

TITRE | Le 4eme festival de la cuisine chinoise "Baguettes magiques" s'est tenu a
Lyon, en France.

Média | Overseas Chinese Network
Auteur | -
Date | 30 septembre 2019
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@ LIEN ARTICLE WEB :

http://www.hnttsn.com/zhwh/2019/09-30/232957.shtml



http://www.hnttsn.com/zhwh/2019/09-30/232957.shtml

Il.

PRESSE NATIONALE

a. Presse écrite




TITRE | Les Baguettes Magiques

Média | LONELY PLANET

Auteur | -
Date | Edition 2019




TITRE | Les Baguettes Magiques

Média | Régal
Auteur | -
Date | Septembre-Octobre 2019

¢gal

10 CH/{ ! SEPTEMBRE OCTOBRE 2019 REGAL N° 81 www.regal fr

Ouvertures, nouveaux produits, tendances, coups de gueule... croquez l'actu & pleines dents.
Vous avez encore faim? Suivez-nous sur facebook et instagram. TEXTE EVE-MARIE-ZIZZA-LALU ET HELENE PIOT.

=———
SUE NUMERO
,\[P(M:nsf‘um,
A z&g S
,ﬁcrﬂﬂ}t U |
MONDE/
S RECETTES/
DUPATRIMOINE
FRANCAIS
. En septembre, prenez un billet pour la Chine.. en vous
: o arrétant @ Lyon. Le Festival Les Baguettes Magiques s'y
Le magazine YAM féte déroulera pour la 4° année grace d la formidable initiative
son 50 numéro avec un du Nouvel Institut Franco-Chinois. Dans limaginaire
hors-série exceptionnel, collectif, la cuisine chinoise se réduit souvent & un bol
Au sommaire: les recettes de nems et une assiette de porc laqué. Or cette cuisine est
fétiches de 50 grands noms l'une des plus variées et des plus sophistiquées au monde.
de la gastronomie mondiale Du 24 septembre au 2 octobre, vous aurez 'cpportunité
assorties de 50 recettes de goliter cette autre Chine, en vous rendant dans l'un des
figurant au patrimoine 50 restaurants lyonnais qui mettront a la carte plusieurs
national. Collector... plats de terroir chinois revisites ou en participant &
382 PAGES, 20 €, la journée portes ouvertes
EN KIOSQUE ETEN du 28 septembre (ateliers,
LIBRAIRIES. démonstrations,

degustations..). Huit chefs
chinols seront également
accueillis en immersion dans
les cuisines de restaurants
partenaires. Litchee sur le
gateau, le 29 septembre,
uous pourrez participer

aun concours de cuisine

sur le theme du the, parraine
par le chef Alain Alexanian
en partenariat avec Régal.
Magique, non?

IFC-LYON.COM

Face & la grande plage de
Biarritz, la discothéque
Maona Beach est devenue
«La Grande », un nouveau
spot branché qui fait
swinguer les papilles...

Six échoppes déclinent
plusieurs ambiances sur
350m?: coquillages et
crustacés, cuisine
mexicaine, bowls hawalens,
pizzas napolitaines, etc.
Top playlist garantie...

IAADANDE.RIADDITY £AM

Loin des cyclistes en jaune, huit
vendeurs de fruits et légumes.
habillés de vert ont réalisé cet été
un tour de France en 16 étapes et
en camping-car ! Objectif : partager
leur quotidien de primeurs

et susciter des vocations, Face au
succés, ils comptent bien recom-




b. Web




TITRE | Les Baguettes Magiques

Média | LONELY PLANET

Auteur | -
Date | Edition 2019

2N\

longly plonet

Lyon : Fétes et festivals

L'agenda de Lyon

Octobre
Lyon Street Food Festival

yonstreetfoodfestival.com

Quatre jours dédiés a la street food. Avec des ateliers
gourmands et des concerts également.

Les Baguettes Magiques

ifc-lyon.com
Pendant ce festival de la gastronomie chinoise, les chefs lyonnais

mettent des plats chinois a leur carte. Des dégustarions sont
aussi proposées par le Nouvel Institut franco-chinois.

@ LIEM ARTICLE WEE :

https://www.lonelyplanet.fr/destinations/france/lyon/fetes-et-festivals

20


https://www.lonelyplanet.fr/destinations/france/lyon/fetes-et-festivals
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PRESSE REGIONALE

a. Télévision
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TITRE | Ensemble c’est mieux
Média | France 3 — Edition Auvergne Rhone-Alpes

Auteur | -
Date | 24 Septembre 2019 — 10h45 —11h30

Présence sur le plateau de SUN Rujiun, chef du restaurant « La Table Wei » et participant que festival
« Les Baguettes Magiques ».

Présentation du festival et du parcours de la Chinese Food Week.

Lien : https://france3-regions.francetvinfo.fr/auvergne-rhone-alpes/emissions/ensemble-c-est-mieux-0

Esehle

gest mleux oUx |

en pallmmi avec le ngam

avantages
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https://france3-regions.francetvinfo.fr/auvergne-rhone-alpes/emissions/ensemble-c-est-mieux-0

b. Radio
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TITRE | Festival de la gastronomie chinoise
Média | NOVA - Lyon
Auteur | -
Date | 23-28 septembre 2019

nova

Festival de la gastronomie
chinoise | Lyon

Diffusion de 36 spots (20 sec) annongant la Journée & Soirée Baguettes Magiques — samedi 28
septembre 2019 au Nouvel Institut Franco-Chinois

Texte :

« Samedi 28 septembre, participez a I'’événement des Baguettes Magiques, une journée et une soirée consacrées a la
gastronomie chinoise sous toutes ses formes : du potager a I'assiette, en passant par des ateliers créatifs pour enfants et
des démonstrations de cuisine, pour terminer par une soirée street food chinoise et DJ set « Nihao Sonore ».

De 10h a 22h au Nouvel Institut Franco-Chinois, 2 rue Soeur Bouvier, Lyon 5. »

24



TITRE | Interview de Candice du Chayla

Média
Auteur | -
Date | 25 septembre 2019

25
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Presse écrite
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TITRE | Jeter I'ancre en Chine

Meédia | Grain de Sel

Auteur | -
Date | Septembre 2019

le menswel urbain des familles

GASTRONOMIE - ATELIERS - SPORT

Dés3ans

Le Kitchen Care & NIFC

Pour sa 4¢ &dition, ke f es, qui célitbre la

Bastronomac

Et comp

> chinois

s chinots {au

rés

0474 38

74 O4
ambronay.org

Dimanche 15 sept. @ 15h
APPEL DE LA FOREY

Ensemble TaCTuS
Spectocle musical dessiné en live.
Des 6 ans

Dimanche 22 sept. & 15h

TAPANAK
Canticum Novum

cpe orientcle et

Das 6 ons

Dimanche 29 sept. 4 15h

LA BELLE AU BOIS DORMANT
Collectif Ubigue

Le conte de Perrault revisite
en musique.

Dimanche 06 oct. 4 15h

ABRAZ'OUVERTS
Duo Broz Bazar

27



TITRE | AGENDA — Les Baguettes Magiques

Média | Lyon Citoyen
Auteur | -
Date | Septembre 2019

La Maire du 5~

MAIRIE DU 5°

14 rye D' Edmend-Locard
E9005 Lyon
TELO472384550

Fax 047238 4551

Ouverte du lundi au vendredi
de Bh45 § 16hA5 (saul
formée lundi de 12030 3 14h),
le jeudi jusqu'a 181,

le samed| de Sh 5 125,
Fermée tous les lundis

de 12h30 3140,

MAIRIE ANNEXE

DU VIEUX-LYON

5 place du Petit-College

Une journée a la Ferme Sl
au Point du jour '

SEPTEMBRE
2019 ¢
N°177

12

de 9h3o a 19h dans le parc de la mairie. Seul, entre ami-es ou en famille, venez profiter

Rendez—vous incontournable de l'automne, la Ferme du Point du jour s'installe le 5 octobre
d

un marché animé par une vingtaine d'exp

prop des
fromages, charcuterie, barbe & papa ou encore glace pour les plus
campagnarde, imaginée en plein centre-ville, prop de

produits du terroir tels que
gourmands, Cette journée

tions pour les

[petits mais aussi pour les grands : balade 4 poney pour les enfants, atelier coloriage, buvette...
‘Une ferme pédagogique, animée par la Fermeuh buissonniére, fera découvrir les animaux de
1a ferme : moutons, lapins, poules, &nes, dindons...

Pius d'informaticns sur maisies, iyon it

TEL04TB 421381 DU 19 AU 22 SEPTEMBRE, CONSEIL DE QUARTIER CENTRE SOCIAL
festival Jazz sur les places QUARTIERS ANCIENS DE SAINT-JUST
f3x 047837 6179 quartier Saint-Gecrges DU 13 AU 28 SEPTEMBRE, LE 14 SEPTEMBRE, v grervers,
Ouverte du lundi au vendredi LE 20 SEPTEMBRE AU MATIN, ©rFosition Romez-muslavec lart  place Abbé-Larue
de BhaS 3 12015 ot de 1354 M Ton marché revient avec son contemporain et )epal_nmalne LE 16 SEPTEMBRE, roprise des
16045, e samedi de Sn 3 12h, dvénerment. 1 Marché, 1 Chel, U VieuxLyon. & i Mairie annexe  setyitas gy secteur adulte
kS livndr | Recettz, olace B Teissier. g}' ‘:v":;_":;;"t;‘e‘l‘“j_’ ':" A . ENCOURS, e centre sociai
matrinS. yon. i LE 21 SEPTEMBRE, & I'tccasion saeqe 1o ;3 seote;ﬁe.as;év& ¥ recherche des bénévoles pour
des Journées auropéennes du faccompagnement scoigire
patrimoine, lo Mairle du 5*Vous 0 je MENIVAL primae el secondaire A PARTIR
propose un focus sur la SACVL A PARTIR DU 16 SEPTEMBRE, DU 30 SEPTEMBRE.
de I'havitat sociaf 4 la réhabesta: reprise des activités Inscriptions
i D A NOTER
AGENDA LE 21 SEPTEMBREAHET | 5 0cTOBRE A 20H30 ETLE  CONSEIL DARRONDISSEMENT
1SH, en partenariat avec 3 LE 9 SEPTEMBRE A 18H30, 5
DU 14 AU 29 SEPTEMBRE, e 6 OCTOBRE A 17H, spectacke de 2 mairie annexe du View-L
70 artistes exposent au Palais g Bibliothéque du Pointaujout. e cique par 12 ¢ La mob & Ssyphe S ks
Bondy, au cceur o Vieusdyon.a  [medtre du Point du jour vous PERMANENCE DU CIL POINT
foccaskon de Fexposition Regain  ite A red&ouvrv le i dans  CeNTRE SOCIO-CULTUREL
o wma viske qul embrasse son e DU JOUR LE 21 SEPTEMBRE
i, histoire et son devenir DE 10H A 12H 3 13 Masson
salopregaintyon.com DU 9 AU 20 SEPTEMBRE, DUfowe; 25 rue Jaliot-Curle.
DU 18 SEPTEMBRE AU 31 DU 24 SEPTEMBRE AU 2 : Cabinet des curiosités : venez ¥ >
OCTOBRE, dars le cadre de la ~ OCTOBRE, ‘Baguettes magous™,  découvrir les actions 62 35S003" v Aux HABITANTS DANS
15¢ Biennale @art contemporain, ' festival de fa Gastronomie tion, les projets des habitants LE 5° 7 N'hésitez pas A vous
découvrez une exposition dart  CNoe.LeNovel nstitutfranco- — quelle accompagne (gratiferia, [T T RRIEFEE SR
urbain & clel ouvert organisée par chingis propose une semane dim- opération sac a dos. activités maiie-lyendr pour recevoir
lassociation Art et patrimoine, MErSIoN dans fa cusne chinoise, offertes aux autres..) prochainement Finvitation 4 1
dans le Vieux-Lyon, montée des  LE 29 SEPTEMBRE, retrouvez LE1S SEPTEMBREDE 10H A 50irép dos newveau arrivante
Chazeaux et cour du Palats épls- s Dragons de Saint-Georges pour  16H, création de marionnettes organsée LE 14 NOVEMBRE.
Copal Vernissage e 19 septernbre  Reur vide-graniers. place Vialensio. Alelier pour les aduites, inscriptions
&19h a la MUC du Vieux-Lyon auprés du centre socio-culturel
SEPTEMBRE 2019 39
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TITRE | Les Baguettes Magiques remettent le couvert

Meédia | Tout Lyon Affiches

Auteur | Sarah Franco

Date | 21 Septembre 2019

Tout T\

Qffiches

Evénements

LES BAGUETTES MAGIQUES
REMETTENT LE COUVERT

La 4° édition des Baguettes Magiques aura lieu du 24 septembre au 2 octobre. Candice du Chayla,
organisatrice de |'événement et directrice du Nouvel Institut Franco-Chinois de Lyon, déroule le menu.

Candice du Chayla

Un des événements majeurs des
Baguettes Magiques, le Chinese
Food Week, a pris de I'ampleur
cette année!

Oui, pendant 9 jours, une
cinquantaine de chefs Lyon-
nais dans chaque arrondisse-
ment de la ville jusqu'a Ecully
et Villeurbanne vont propo-

ser & la carte un ou plusieurs
plats chinois revisités par leur
scin. On commence a réunir
un beau réseau de toques
engagées qui  privilégient
les circuits courts, les pro-
duits de saison ou bio. Les
établissements  partenaires
seront reconnaissables grace
a un macaron « Baguettes
Magiques ».

L'année derniére, des chefs Lyon-
nais sont partis en immersion
culinaire en Chine, cette fois c'est
linverse ?

En 2018, Tabata et Ludo-
vic Mey des Apothicaires
s'étaient rendus & Pékin et
Connie Zagora et Laurent
Ozan du Kitchen Café & Can-
ton. Cette année, du 25 au
29 septembre, nous accueil-
lons 7 chefs chinois venus
de Pékin, Shanghai, Canton
et Chengdu dans nos res-
taurants partenaires (La table

Wei, Café Terroir, Konditori,
Ravigote, Les Apothicaires,
le Kitchen Café, Café Arséne).
Ils vont partager le quotidien
des chefs francais pour pro-
poser ensemble des diners
a 4 mains. Et, nous pouvons
déja annoncer que pour
I'édition 2020, 10 chefs lyon-
nais vont se rendre en Chine |
Samedi 28 septembre, au sein de
I'nstitut, aura lieu la journée et
la soirée Baguettes Magiques.
Quel sera le programme ?

Un grand rendez-vous festif,
familial et gourmand avec
entrée et nombreuses ani-
mations gratuites. Plusieurs
Food Trucks seront dédiés a
la cuisine du pays en collabo-
ration avec nos chefs chinais.
La cuisiniére lyonnaise Sonia
Ezgulian et Eliane Cheung
[NdIr : auteur de « A la table
d'une famille chinoise =]
vont mitonner ensemble et

en direct. Chacun trouvera
son bonheur avec la vente
de livres de recettes et d'ob-
jets chinois pour les arts de
la table et, il y aura diverses
activités pour les enfants. Le
salon de thé lyonnais Cha
Yuan sera aussi au rendez-
VOUS pour une initiation a
la fameuse cérémonie du
thé. Cette année, nous pro-
longeons la féte jusqu'a 22h
avec des barbecues de rue
comme en Chine, sur fond
de musigue électro franco-
chinoise.

W Sarah Franco

Nouvel Institut Franco-Chinois
de Lyon Résidence universi-
taire André-Allix

2 Rue Sceur-Bouvier,
69005 Lyon

0481658460
www.ifc-lyon.frifr
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TITRE | Pour les Baguettes magiques, Lyon passe a I’heure chinoise

Média | Le Progres
Auteur | -
Date | 20 Septembre 2019

LE :i' '

wiww beprogres. fr

12 |POUR SORTIR LYON ET REGION Vendredi 20 septembre 2019
SUR VOS AGENDAS

Notre sélection d’idées de sorties pour le week-end prochain

SAINT-ROMAIN-EN-GAL

Les Vinalia, a table avec les Romains

Le Musée de Saint-Romain-en-Gal/Vienne organi-
se de nouveau Vinalia, son festival des cultures gas-
tronomiques, les samedi 28 et dimanche 29 septem-
bre. Au programme du week-end prochain, deux
journées gien remplies pour ne pas perdre son latin

Le samedi 28 septembre sera réservé a artetala
culture autour du vin. Ponctuée d'ateliers, de specta-
cles, et de rencontres autour du raisin, du vin et de la
gastronomie en général, la journée se cloturera sur
une soirée spéciale vin et cinéma. Le film Vitis proki-
bita y sera notamment diffusé en avant-premiére.

La journée du dimanche 29 septembre commence-
ra par des vendanges a la romaine, animées par de
nombreux reconstituteurs présents pour Foccasion.
Suivront, quelques ateliers et spectacles avant le
foulage et le pressurage des raisins récoltés le matin.
Enfin, la troupe lyonnaise de reconstitution histori-
que Pax Augusta animera un banquet impérial et un
combat de gladiateurs, le tout commenté par un
historien de Pantiguité.

11 sera évidemment possible de manger sur place,
mais cette année, pas de plats de Pantiquité : les trois
chefs présents revisiteront des plats romains... A la
fagon des food-trucks !

Sameds 28 septembre, de 12 & 21 h. Dimanche 29 sep-
tembre, de 10 2 18 h. Prix : de 3 2 8 €. Musée at sites
archéologiques de Saint-Romatn-en Gal/Vienne, Route
départementale 502, Saint-Romain-en-Gal. Tel. Foulage et pressurage du raisin a [a romaine auront lieu le dimanche 29 septembre, 3 partir de 15 h 30.
04.74.5374.01. Stie : musee site thone.fr. Photo archives Progres /Maxime JEGAT

LYON

RHONE On retrouve le Marché autrement
Pour les Baguettes magiques, Lyon passe a I'heure ’

chinoise

Du 24 septembre au 2 octo-
Dbre, et pour 13 quatridme an-
née consécutive, Lyon ac-
cuellle les Baguettes
magigues, le festival de 13
gastronomie chinoise. Initié
gar le “°%‘!,3‘ Institut éranco
hinols, 'événement déciine-
ra 1a cuisine de l'empire du
milieu 0e nombreuses mani

res: CONCOUrs gastronomi-
ques, marché chinols, ate-
rfers culinaires,
collaborations entre chefs
frangais et chinols... En bref,
neuf’ jours pour profiter dé
bgt;tses les saveurs de ce grand

Du 24 septembre au 2 octobre,
dans tout Lyon et 3 Villeurban-
r}e. TEL 04.81.65.84.60. Stte :
ifc-lyon.com.

De nombreux plats chinois seront au menu des restaurants
ly is. Photo Prog hony BABE
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TITRE | Festival des Baguettes magiques : Lyon a la sauce chinoise

Média | Le Progres
Auteur | -
Date | 24 Septembre 2019

www. leprogres. fr

LOISIRS LYON ET REGION

Marai 24 septembre 2019

ST Gastronomie

Festival des Baguettes magiques :
Lyon a la sauce chinoise

Du 24 septembre au 2 octo-
bre, et pour la quatriéme
année consécutive, Lyon
accueille les Baguettes
magiques, festival de la
gastronomie chinoise. Une
cinquantaine de restaurants
afficheront 3 leur carte des
plats chinois revisités.

C anard laqué, dim sum,
nouilles sautées.. Du
24 septembre au 2 actobre, les
saveurs de b cuisine de |
re du milicu débarquent 3 Lyan
aloccasion des Baguettes magi-
ques, le festival de In gastrono.
mie chinoise !

Les régions de Chine
Ihlyou

Tout 2u lang du festival, des
chefs lyonnais oueront avec les
saveurs en revisitant les mets
traditicanels des régions chi-
noises. En tout, c'est donc une

cinguaniaine de restacrants de  Des chefs chinols et lyonnas vont cutsiner ensemble : mélange de saveurs envie !

la Métropole de Lyon qui =ff:
cheront & lewr carte an ou plu-
sicurs plats chinois revisités. Et
pendant ces neuf jours de fest-
vités gastronomiques, cing ré.
gions chinises seront repré-
sentfes & travers la Méropole
de Lyon
Dans les

Fhoto Progsts/OR

de Pékin, Shanghsi, Canton e

Chengdu détre mis en immer-

sion dans phusieurs restaurants

Ivannais pendant le festival.
Des chefs chinois

Au menu, collaboration en
i Seoe, acTR LS

parienai
res situés a Ecully ou dans ke
1= arrondissement de Lyon, on
pourra golider & Iz cuwine de
Shanghai. Le 2 arrondissement
passerz & ln mode pékinoise
pendant qu’a Villeurbanne,
Lyon 3 et Lyon %, on essaicra
la cuisine épicée du Sichuan.
Les restaurants de Lyon 4%, 5% et
& proposeront des mets savou-
reux éu Yunnan. Enfin, si vous
vouler profiter des pourmandi-
ses de b cuisine cantomaise,

fre mains ! Ces chels &rangers
it par S oy Wsf 3
rants Les Apothicaires (Lyon
&), La taHe Wei (Lyon 1%),
Konditori e Ravigote (Lyon

et au Café Arséne (Lyon 2°)
u Kitchen café (Lyon 79).
Alors, vite, & vos bagueles
Magiques, évidemment.

Tous les jours, da 24 septembre
au2octobre. A Lyon et dans une
angantaine de restaurants de

CestdanslesTet #ammondisse. | la métropole
ments qu'il faudra filer Tel 04 81 65 84 60
Loccasion de faire un tour | Sme:schuoncom

dans une pravince chinoise

sans quitter Ja capitale des Gau-

Les res@aurants partenaires sont stsés 3 Ecully et dans chaque
arrondissement de Lyon. Phate Progrés/ DR

les. Le Nouvel Institut franco-chinois ouvre ses portes
Des résidences cutinaires Le 28 septembre, dans le cadre des Bagueties magiques, il y -~
au menu aura une journée festive et go e au Nouvel Institut ¢

Si I'an derniier, des chefs lon-  francochinois ! Au programme, ateliers pour les enfants
nais &aient partis en Chine  animés par Monsicur Simon et démonstration de cuisine
pour en spprendre plus sur la  réalisée par un chef chinois. Liaprés midi se terminera par
cuisine du pays, cetfe annfe,  ume initiation au thé, évidemment, et les animations conti-
pour ks premiére fois, Cest Iin-  nueront jusqu'a la tombée de la nuit ! Pour le diner, ce sem
verse! grillades et DJ set chinis - de quai bien finir la journée.

Pour changer la vision, sou.

vent confuse, quiont les Lyon- Samedi 28 septembre, de 10 & 22 heures. Atellers paur les

nais de la cuisine chinoise, sept enfants, de 14 3 18 heares. Démanstration de catsine chinolse &

chefs seront accueillis & Lyon, 15heures. Accis o atellers gratutts. Repus peyant, environ

dis 25 au 29 septembre. Cesrés- 10€. Nouvd Institut franco-chinoss, Zr\:Sa:nr Pomvier, Lyon  organisés pour les enfants. Proto
dences culinaires ettrant 3 5. Site - tfciyon.com. archtves Progrs/TR

ces professionnels originaires
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TITRE | Les Baguettes Magiques — La Cuisine Chinoise en fusion

Média | Le Petit Bulletin
Auteur | Adrien Simon
Date | 25 septembre 2019

GUIDE URBAIN pa ya57 0U 25,08 AU 0102019

LE PETIT
BULLETIN

LA CUISINE CHINOI

LES BAGUETTES MAGIQUES

par le

le Nouvel is,

Institut Franco-Chinol

une cinguantaine de restos se mettent  la cuisine du Sichuan, de Shanghai et de Pékin.
PAR ADRIEN SIMON

n connalt trop peu la gastronomie
chinolse. Au point, comme dans un
buffet @ volonté de zone périur-
baine, de trop souvent considérer
comme chinois des plats panasiatiques comme
les nems, roul de riz i
pore au caramel, Certes, des établissements
plus rigoureux nous ont fait aimer le canard
laqué et les raviolis pékinois, les dimsums va-
peur cantonais, ou les aubergines 3 la sichua-
naise, Ce n'est pas grand chose si 'on considére
la richesse du territoire culinaire chinois et ses

Chez Sapnd, ol la carte est
déja sous forte influence
asiatique, Arnaud Laverdin
ressortira certains de ses
classiques

huit grandes cuisines régionales. C'est le
constat partagé par le Nouvel Institut Franco-
Chinois, qui occupe depuis 2016 le Fort Saint-
Irénée rénové. Et qui organise la quatriéme
édition du festival des Baguettes Magiques. Sa-
medi dans Jes locaux de Finstitut, on pourra
1a fois chiner de la vaisselle de designers et s¢
sustenter d’un barbecue ou de mantos de
Manto, les enfants profiteront d'ateliers dédiés,
Jes plus grands de démos culinaires, en buvant
des thés de chez Cha Yuan. On finira en mu-
sique grace A The DARE Night.

METISSAGE

Mais le festival ¢’est aussi, du 24 septembre au
2 octobre, la Lyon Chinese Food Week pour la-
quelle VInstitut a incité une cinquantaine de
restos lyonnais 3 chinoiser leurs menus.

Sed

Comme Fexplique Marle Garino, bl

des actions culturelles 2 Pinstitut, « la cuisine
chinoise & Lyon est déja le fruit un métissage. Elle
s'adapte aux godts et awx fagons de manger fran-
cais et aux ingrédients que Yon trouve iof, gui ne
sont pas les mémes qu'en Asie, On a woulu creuser

cette dée d'infl iprog

nitre, deux cheffes lyonnaises avalent été invi-
tées 3 aller quelques jours en Chine pour
g'initier a la gastronomie locale. Cette année,
sept chefs chinois feront le chemin inverse et
rejoindront les cuisines notamment de Ravi-

» 1

gote ou de Café Terroir. Les autres établisse-
prétant au jeu des recettes
chinoises aux menus servis cette semaine.

POULET IVRE

Dans le 1 arrondissement, on s'inspirera spé-
cifiqguement de la cuisine de Shanghai. Chez
Sapni, ol la carte est d&ja sous forte influence
asiatique, Arnaud Laverdin ressortira certains
de ses classiques comme des siu mai, raviolis
vapeur 2 |a volaille et aux crevettes, avec une
sauce au tamarin.

Chez Laska, sympathique végétarien de la rue
Terraille, Toby Hunt profite de Poccasion pour
découvrir fa popote shanghaienne, qu’il projette
d'interpréter librement. Ainsi, promet-il des
boulettes Tétes de Lion 3 base de lentilles et pois
chiches, dans un consommé de champignons.

‘Les tenanciéres de la Table Wei, toutes deux

originaires du nord de Ja Chine, s’essaieront aux.
classiques d'une autre province, comme le Pou-
Jet Ivre, qu'elles proposeront en ballottines, ma-
rinées dans le vin de riz. Cette Chinese Food
‘Week prendra des formes différentes selon les
établissements, mais aussi selon les arrondisse-
ments. Le 3¢ et le 9° découvriront le Sichuan,
dans Ic 2 on mangera pékinois, dans les 7° et 8¢
cantonais, et ailleurs on voyagera du cdté du
Yunnan, La liste compléte des restaurants par-
ticipdnts se trouve sur be Facebook de I'événe-
ment.

+LES BAGUETTES MAGIQUES.
Dans jes restas partkipants

Du 24 septemibre au 2 octobee 2019

Ay Nouvel Institut France-Chinois

- Le dimanche 28 septembre dés 100
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TITRE | La gastronomie au bout des baguettes

Média | Exit Mag
Auteur | -
Date | Octobre 2019
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GRATUIT
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A LYON

octobre 2019

EXITMAG.FR/ N°76

REIUAY
PATOUT DAL LYl

Lagastronomie
aubout des baguettes

L'imaginaire gastronomique asiatique est assez vague.
Pour sa troisiéme édition, le festival Baguettes magiques
vient remettre les points sur les i en célébrant la cuisine
chinoise. Organisé par le Nouvel Institut franco-chinois,
le festival a mis notamment en place un échange de
chefs: en 2018, deux couples de chefs lyonnais sont partis
apprendre les rudiments de la fine gastronomie chinoise,
respectivement a Pékin et Canton. Cette année, c’est au
tour de 15 chefs chinois de venir s'immerger dans les cui-
sines de restaurants lyonnais. Mais le festival Baguettes
magiques, ce sont surtout plus de 50 restaurants qui
vont mettre la gastronomie chinoise a I’lhonneur un peu
partout en ville, avec une participation inédite des Halles
Paul-Bocuse. Chague arrondissement de Lyon sera ainsi
jumelé avec une région de Chine. En parallele, on pourra
faire un tour au grand marché chinois du Nouvel Institut
franco-chinois ou participer @ un concours de cuisine sur
le theme du thé. De quoi emmener ses sens vers d’'autres
horizons, et glaner des idées culinaires pour I'hiver. QnN.p.

Baguettes magiques, jusqu'au mardi 2 octobre.
Plus d'informations sur ifc-lyon.com




TITRE \ Dix chefs a suivre

Média | Le Point — Edition Lyon
Auteur | Audrey Emery et Catherine Lagrange

Date | 10 octobre 2019

Cantine. Déqustation &
de spécialités japonaises,
espagnoles, hongkongaises
. ¢t finlandaises jors de
* la4® édition du Lyon Street

.. :?'3.’ _ % -

Dix chefs a suivre

Reléve. Ils cassent
les codes de

la gastronomie
lyonnaise. Portraits.

PAR AUDREY EMERY ET CATHERINE LAGRANGE

abouillonnedansles casseroleslyon-
naises. Enfin, dirontcertains! « A Lyon,
la gastronomie était un peufigée par les
grands ainés. Depuis quelques années, une
nouvelle génération fait bouger les lignes,
mélant cuisine d’ambiance et cuisine d'au-
teur », savoure 'ancien propriétaire

X | 10 octobre 2019 | Le Point 2459

du Gault&Millau, Céme de Chérisey.
A Torigine de ce nouveau vivier, I'Insti-
tut Bocuse, bien siir, mais aussi le chef
Christian Tétedoie. « L'essaimewr»,comme
P'appelle 'ex-président du guide jaune, a
formé entre autres les chefs de L'Etabli,
des Apothicaires, de La Bijouterie, de La
Mutinerie et bon nombre de jeunes cui-
siniers au sein de son restaurant-pépi-
niere, Arsenic.

Bien str, il reste encore des marches a
franchir pourque « la Belle au bois dormant
serebiffe en Lady Gaga », selon la formule
du critique culinaire Andrea Petrini, qui
a organisé en 2018 le festival Attable a
Lyonafindestimulercette nouvelle scéne

lyonnaise. 'ex-président France des
World's 50 Best Restaurants met aussi en
garde cette génération contre un «nou-
veau conformisme etunmanque de souplesses.
«[ls sont un peu obsédés par leur origina-
lité, confirme Christian Tétedoie. L’im}wr- 2
tant, c'est de faire bon. Faire un coup d'éclat, §
c’est facile, mais une carriére, c’est long.» 5
En 2018, le Gault & Millau n'a d’ailleurs =
nommé aucun grand de demain a Lyon
et,danslamoisson 2019 du guide Miche- g
lin, un seul restaurant— La Sommeliére— ¢
agagné uneétoile, sa premiere. Maisest-ce 3
si grave? Les dix chefs que nous avons ¥
rencontrésnousdémontrenthautlamain 3
le contraire m 5
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YOUNGHOON LEE

Le plus zen

Il s’en est fallu de peu que ce chef sud-
coréen ne file aux Etats-Unis. Aprés ses
premiéres armes dans un restaurant ja-
ponais de son pays natal, il mitonne son
apprentissage aux cotés d'un chef fran-
caisinstalléa Séoul, quiluirecommande
I'Institut Bocuse. A sa sortie de la presti-
gieuse école, il effectue des stages chez
« M. Paul » [Bocuse, NDLR] et Lasserre,
avantd'ouvriren 2014 son propre restau-
rant, Le Passe Temps, qui décroche un ma-
caron deux ans plus tard. Il devient ainsi
le premier chef coréen étoilé de France:
« Cétait un objectif que je m'étais fixe, mais
je ne pensais pas que cela arriverait si vite»,
raconte Younghoon Lee, qui s’est notam-

ment distingué avec son foie gras de ca-
nard accompagné d’un bouillondesoja.La
touche asiatique pourrait paraitre facile,
«maisc’est naturel, jenelefais pasexpres. Le
bouillon de soja estun plat traditionnel en Co-
rée»,souligne lechef, aquilamereenvoie
régulierement des ingrédients du pays.
Le Passe Temps. 52, rue Tronchet.

g 04.72.82.90.14,

* www.lepassetemps-restaurant.com.

LE PONTY

= ADRIEN ZEDDA

fLe plus « veggie »

3 Le pari était risqué: ouvrir dans la capi-

é’ tale des bouchons le premier restaurant
gastronomique 100 % végétarien. Un an

¢ apreés son ouverture, Culina Hortus a

& conquis les plus carnivores. Clest avec

% ThomasBouanich (durestaurant Victoire

& Thomas, situéjusteen face) et Maxime
Rémond qu'Adrien Zedda imagine ce
concept. Originaire de la Loire, le jeune
chef apprend beaucoup aux Ambassa-
deurs, aSaint-Chamond, avantdes’envo-
ler pour PAustralie ol il découvre les
bienfaits de la cuisine végétale: «Je n'es-
saie pas de remplacer la viande ou le poisson,
mais je construis toujours mes plats autour
de trois élements powr apporter du croquant,
dufondant... Jen'exclus pas nonplus le bewrre,
laarémeetles ceufs, trés importants pour ap-
porter dela gowmandise », détaille Adrien
Zedda, qui privilégie les produits bio et
francais, dont le quinoa dAnjou, pour
construiresesmenus-renouveléschaque
semaine le midi et chaque mois le soir—
en fonction des saisons. Son céleri-rave
confitdouzeheuresaufour,serviavecun
bouillon de peau de céleri, shiso et es-
puma au sésame, est déja un classique.
Culina Hortus, 38, rue de PArbre-Sec.
04.69.84.71.08, www.culinahortus.com.

ARNAUD LAVERDIN

Le plus « street food »

Avec sa haute silhouette, ses yeux bleu
lagon et sestatouages, onlevoit partout:
au Lyon Street Food Festival, aux Baguettes
magiques, le festival de gastronomie du
Nouvel institut franco-chinois...etméme
al'Elysée,oula présidencelainvitéapar-
ticiper le 17 septembre, avec 200 de ses
confreres, audiner des grands chefs. Em-
manuel Macron a rappelé a ces ambassa-
deurs de la gastronomie frangaise leur
«mission»:fairerayonner la France, aider
les producteurs, mais aussi transmettre

et éduquer les plus jeunes. Ce sont préci-
sément les valeurs qui guident Arnaud
Laverdin depuis qu'il est tombé, tout
jeune,danslamarmite. Avantdes’établir
a Iyon par amour, ce Nantais a bourlin-
gué sac au dos, pendant des années. «Je
passais six mois en cuisine et six mois en
voyage, beaucoup en Asie», raconte celui
qui a tenu les fourneaux de nombreux
bateaux sillonnant la Méditerranée, le
Groenland, 'Arctique, 'Antarctique. Au-
jourd’hui, a La Bijouterie, sa premiére
adresse (clin d'ceil 2 son surnom, Bijou),
il €leve la cuisine de rue au rang de gas-
tronomie. Chez Sapna(«révex»,en hindi),
sondernier-né,ilréunitdansl’assiette ses
trois passions: les voyages, la cuisine et
la musique diffusée a tue-téte. Arnaud
Laverdin ne snobe pas pour autant ses
ainés: « Cest parce qu'ils nous ont apporté
la connaissance des produits, la précision des
techniques que nous pouvons réinterpréter
lewr heritage. Bocuse a fait la méme chose a
son époque.»

La Bijouterie, 16, rue Hippolyte-Flandrin.
04.78.08.14.03,
wwwiabijouterierestawrant.fr.

Sapna, 7, rue de la Martiniére.
09.81.77.27.25, www.spanafr.

B e

Le Point 2459 | 10 octobre 2019 | XI
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TITRE | Les baguettes magiques

Média | Culture.lyon.fr
Auteur
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vie Culture éducation
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2 JEUNE LIVRE &
CULTURE  SPECTACLE MUSIQUE DANSE FESTIVAL  EXPOSITION CINEMA PUBLIC  CONFERENCE

Accueil > Agenda > Les baguettes magiques

Les baguettes magiques

Du 24 septembre au 2 octobre a Lyon

IAnimationl | Festival |

Souvent méconnue et confondue avec ses consoeurs asiatiques, la
cuisine chinoise méritait bien son festival. C'est chose faite avec
Les baguettes magiques, événement papillaire organisé pour la 4e
année consécutive par le Nouvel Institut Franco-Chinois de Lyon.

Déplacements Enfance et Solidarité Sport Vie

municipale

1

AA

INFOS PRATIQUES

Du 24/09/2019 au
02/10/2019

" Nouvel Institut Franco
Chinois
2, rue Sceur-Bouvier
69005
Lyon

* Site du Nouvel Institut
Franco Chinois

BLOC RECHERCHE -
AGENDA

Recherche par mots clés
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- Tous les thémes
Tous Publics

- ) ) . Tous les lieux
Que la capitale de la gastronomie qu'est Lyon accueille un festival

dédiée & une des cuisine du monde parmi les plus riche et * Aujourd'hui "~ Période
raffinée quoi d'étonnant. D'autant que les liens entre la Capitale des F/
Gaules et l'Empire du Milieu sont forts et anciens.

£/

Fétons l'été — Gratuit

Temps forts du festival

o Chineese Food Week : 3 travers la ville - du 24 septembre au 2 i
Jeune public
octobre

Avec de nombreux partenaires, le Nouvel Institut Franco-Chinois

pPropose un parcours gastronomique dans la ville appelé Chinese

Valider

Food Week permettant aux Lyonnais de découvrir la cuisine
chinoise, une grande journée festive et gourmande organisée au
Nouvel Institut Franco-Chinois et un concours de cuisine parrainé
par le chef Alain Alexanian.

o Accueil des chefs chinois : résidence culinaire - du 25 au 29
septembre

Laccueil de 8 chefs chinois en immersion dans les cuisines de
restaurants partenaires.

o Journées portes ouvertes festives - 28 septembre

Une journée festive et gourmande consacrée a la gastronomie
chinoise sous toutes ses formes : du potager & 'assiette, en passant
par des ateliers de démonstration et de dégustations pour petits et
grands.

o Concours de cuisine - 29 septembre
Surle théme de |2 cuisine de saison au thé.

Tout le programme en détail sur le site du Nouvel Institut Franco-
Chinois @

@ LIEN ARTICLE WEE :

https://www.lyon.fr/evenement/animation/les-baguettes-magiques
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TITRE | De I’exotisme pour vos papilles

Média | Cest Lyon qui régale
Auteur
Date | Septembre - octobre 2019

cest

G

De I'exotisme pour vos papilles

Du 24 septembre au 2 octobre 2019, Lyon accueille le festival de la Gastronomie Chinoise.

Date de derniére mise @ jour : 23/09/2019
Depuis 2016, le Nouvel Institut Franco-Chinois fait découvrir aux Lyonnais les richesses de la gastronomie chinoise.

Vous avez une image assez floue de cette cuisine ? Vous avez envie de sortir du cliché riz cantonais / nems / canard laqué ? Bonne nouvelle :

pas besoin de parcourir 8000 kilométres, les saveurs de la Chine viennent a vous.

Pendant toute |a durée du festival, la Chinese Food Week va chambouler vos assiettes. Une cinquantaine de restaurants vous proposent un
véritable périple gastronomique & travers la Chine, avec un ou plusieurs plats traditionnels revisités. Et attention : a chaque secteur

geographique sa région chinoise !

Lyon 1, Ecully : Shanghai

Lyon 2 : Pékin

Lyon 3,9, Villeurbanne : Sichuan
Lyon 4,56 : Yunnan

Lyon 7, & : Guangdong (Canton)

Aurez-vous le temps de faire le grand chelem ?
Retrouvez la liste des restaurants participant & la suite de cet article!

e

e dans 7 établissements lyonnais pour faire

Du 25 au 29 septembre, on pousse |'authenticité encore plus loin. 7 chefs chinois sont en ré
découvrir leurs savoir-faire et leurs saveurs. Rendez-vous & La Table Wei, au Café Terroir, chez Les Apaothicaires, au Café Arséne, a Konditori,

chez Ravigote et au Kitchen Café !

Le 28 septembre est consacré & une journée festive, dans les murs du Nouvel Institut Franco-Chinois. Une journée gourmande, familiale, et
conviviale ! Initiation au thé chinois, démonstrations de cuisine par un chef invité, boutique éphémeére... Une journée qui se termine par un

barbecue et DJ set chinois.
Le 29 septembre, un concours de cuisine oppose, quant & lui, les amateurs sur le théme de la cuisine de saison au thé.

Direction I'Empire du Milieu pour une semaine qui va changer votre regard sur la gastronomie chinoise.
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¥V Lesrestaurants qui participent a la Chinese Food Week :

LYON 1, ECULLY : La Cuisine de Shangai
* Hector - La Bondme de Bruno - Laska - La Table Wei - Monsieur P - Sapna - Traboule Kitchen - Xiao Chi.

LYON 2 : La Cuisine de Pékin

» Bistrot Harvest = Café Terroir - Déli de Lyon = Dust Café « Le Comptoir de Cecil - Menthe Poivrée - Mob Hotel Lyon Confluence -

Nosch Cantine & Comptoir.

LYON 3, 9, VILLEURBANNE : La Cuisine du Sichuan

- Bieristan * Bistro Zakka - Racine - Ravigote + Annexe Ravigote - Le Tiroir.
LYON 4, 5, 6 : La Cuisine du Yunnan

» Blind Pig - Café Canant - Jérémy Galvan - La Mutinerie - Le Desjeuneur - Les Apothicaires - Les Boulistes - Les Loges -

Les Téléphones - LInattendu - Manto
LYON 7, 8 : La Cuisine du Guangdong (CANTON)

» Bistrot du Potager - Bistro Zakka + HO36 « Imouta « Le Court-Circuit « Le Kitchen Café - Le Mondrian.

FOOD COURT CHINOIS CHEZ HEAT (H7, CONFLUENCE),

du 23 au 27 septembre 2019

CLIN D’OEIL CHOCOLATE :

Découvrez une tablette de chocolat aux saveurs de la Chine réalisée par la maison Bernachon.

@ LIEN ARTICLE WEE :

https://www.lyon-france.com/c-est-lyon-qui-regale/ateliers-de-cuisine/les-baguettes-magiques-
2019
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TITRE | Les Baguettes Magiques, le festival de la gastronomie chinoise
Média | MET’ — Le magazine de la Métropole de Lyon

Auteur | Vincent Huchon
Date | 23 septembre 2019

NOUVEL =& FRANCO
INSTITUT =< CHINOIS

pELA
rESTVAL CoMiE
o

RO
ST NOISE

Le magazine de la
Métropole de Lyon

événement

NDLYON tamon® Regal i casa By @ -

Les Baguettes Magiques, le festival de la gastronomie chinoise

Du 24 septembre au 2 octobre

On sort
Publié le 23 septembre 2019 par Vincent Huchon

Lieu
Lyon

Le festival des Baguettes magiques, c'est une semaine dédiée a la gastronomie chinoise a travers toute la ville.

Partez & la découverte des saveurs de la cuisine chinoise avec les Baguettes Magiques, le festival de la gastronomie chinoise. Pour la Chinese Food Week, 50 restaurants de la ville

mettent a 'nonneur la cuisine chinoise dans leurs menus. Le 28 septembre, journée festive au Nouvel institut franco-chinois, avec dégustation de thé et cours de cuisine minute. De
nombreux autres événements sont a décounvrir.

@ LIEN ARTICLE WEE :

https://met.grandlyon.com/les-baguettes-magiques-festival-de-la-gastronomie-chinoise/
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TITRE | La journée des Baguettes Magiques

Média | Le Progrés.fr
Auteur
Date | 27 septembre 2019

B RROGRESE,

AIN JURA RHONE LYON LOIRE HAUTE-LOIRE

RHONE

Ce week-end dans Lyon, dégustez cinqg manifestations
gourmandes!

L'été se termine, les terrasses lyonnaises vont étre rangées ces 28 et 29 septembre, mais
pas question de rester chez soi! Nous avons sélectionné pour vous cing rendez-vous
gourmands a fréquenter sans modération

Vu1641fois | Le27/09/2019218:45 | @ misajoura19:00 |

Le Festival des baguettes magiques, c'est au Nouvel institu hinois toute la journée de samedi. Photo Le
Progrés/Anthony BABE

o LA JOURNEE DES BAGUETTES MAGIQUES Annonce fermée par Google
LELTURE © Samedi 28 septembre. Dans le cadre de la troisieme =
édition du festival Les Baguettes magiques, le
Nouvel institut franco-chinois de Lyon clét la Pourquoi cette annonce ? (>

semaine avec une journée placée sous le signe de la
gastronomie chinoise sous toutes ses formes.
Ateliers créatifs, boutiques éphéméres, street-food
chinoise, DJ set et barbecue, il y en a pour tous les
golts!

> Nouvel institut franco-chinois, résidence
universitaire André-Allix, 2, rue Sceur-Bouvier, Lyon 5e. Samedi 28 septembre, de 10 a 22 heures.
Gratuit. Facebook : @festivallesbaguettesmagiques

@ LIEN ARTICLE WEE :

https://www.leprogres.fr/magazine-gastronomie-et-vins/2019/09/27/cing-manifestations-
gourmandes-a-ne-pas-rater
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TITRE | De la magie dans vos assiettes

Média | Lyon Capitale
Auteur
Date | 27 Septembre 2019

LYON

CAPITALE
E———ny

Agenda du week-end : que faire a Lyon les 28 et 29
septembre ?

De la magie dans vos assiettes

Cavous dit un petit coup de Baguettes Magiques ? Pour I'édition 2019 de ce festival, la cuisine
chinoise investit la capitale des Gaules jusqu’'au 2 octobre. Une cinquantaine de restaurants a
travers la ville vous proposent de découvrir la diversité de la gastronomie chinoise. Pour
I'occasion, différentes zones de Lyon représenteront la cuisine d’'une région de Chine. Et ce
week-end, sept chefs chinois feront découvrir leur savoir-faire dans plusieurs restaurants de la
ville. Le samedi 28, le Nouvel Institut Franco-Chinois proposera une journée festive a
I'occasion, avec initiation au thé chinois, démonstrations de cuisine par un chef invité, boutique
éphémeére... Et le dimanche 29, un concours de cuisine sera méme organisé, sur le théme de la
cuisine de saison au thé.

Plus d’informations, ici.

f v+

@ LIEN ARTICLE WEE :

https://www.lyoncapitale.fr/culture/agenda-du-week-end-que-faire-a-lyon-les-28-et-29-septembre/
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TITRE ‘ Le festival de la gastronomie chinoise va régaler Lyon pendant 8 jours

Média | Le Bonbon
Auteur | Antoine Lebrun
Date | Septembre - octobre 2019

le Bowbon

Le festival de la gastronomie chinoise va
régaler Lyon pendant 8 jours

Antoine Lebrun Festivals & Concerts

Bonne nouvelle pour les amateurs de bonne cuisine asiatique : Les Baguettes Magiques, le

festival de la gastronomie chinoise, est de retour & Lyon. Pour cette 4e édition, plus de 40
restos et de nombreux lieux ont décidé de jouer le jeu. On vous en dit plus histoire de vous
ouvrir un peu |'appétit 2

Du 24 septembre au 2 octobre, Lyon passe a I'heure chinocise et met & I'honneur

la gastronomie asiatique. Quelle meilleure ville que Lyon. capitale de la gastronomie frangaise,
pour acceuillir un événement de ce type € Surtout quand on sait qu'une enquéte &
récemment révelé que la premiére motivation des touristes & Lyon est la découverte
gastronomique.
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Et le festival arrive avec un programme aussi chargé qu'alléchant. Les festivités débutent ce
mardi 24 septembre et s'étendent jusqu'au 2 octobre avec une cinquantaine de chefs
lyonnais qui intégrent la Chine a leur carte en proposant des plats chinois. Chaque
arrondissement de la ville correspondra a la cuisine d’une région de Chine pour régaler les
estomacs sur pattes que vous &tes (le ler vous dégusterez la cuisine de Shanghai ; dans le 2e
la cuisine de Pékin ; dans le 3e. 9e et a Villeurbanne, la cuisine du Sichuan ; dans le 4e, be et
6e la cuisine du Yunnan et dans le 7e et 8¢ la cuisine du Guangdong.

Parmi les restaurants partenaires, voici guelques-uns des noms les plus ronflants : Hector,
La Table de Wei. Monsieur P, Bieristan, Cafe Terroir, Jérémy Galvan. Imouto ou encore Les
Apothicaires. Le 28 Septembre. le parc du Nouvel Institut Franco-Chinois accueille la journée
& soirée Baguettes Magiques. une journée familiale, festive et gourmande aux couleurs de la
Chine. Une occasion supplémentaire de se goinfrer de bonnes cuisines chincises et ce méme
si on n'a absolument pas besocin de ce genre de pretexte pour le faire

Les Baguettes Magiques
Du 24 septembre au 2 octobre
Liste des restaurants et programme complet

@ LIEN ARTICLE WEE :

https://www.lebonbon.fr/lyon/festivals-et-concerts/le-festival-de-la-gastronomie-chinoise-
baguettes-magiques-va-regaler-lyon-pendant-8-jours/
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TITRE | La Cuisine chinoise en fusion

Meédia | Le Petit Bulletin.fr
Auteur | Adrien Simon
Date | Septembre - octobre 2019

© LE PETIT BULLETIN  tononocvos

LE WEB DES SORTIES ACTU CINEMA EXPOS SPECTACLES CONCERTS CLUBBING CONNAITRE KIDS [ESNIAVIAN

LES BAGUETTES MAGIQUES

La cuisine chinoise en fusion

Dans le cadre du festival Baguettes Magiques organisé par le Nouvel Institut Franco-Chinois, une

cinquantaine de restos se mettent a la cuisine du Sichuan, de Shanghai et de Pékin.

On connait trop peu la gastronomie chinoise. Au point, comme dans un buffet a volonté de

zone périurbaine, de trop souvent considérer comme chinois des plats panasiatiques comme les nems,
rouleaux de printemps, riz cantonais, pore au caramel. Certes, des établissements plus rigoureux nous
ont fait aimer le canard lagué et les raviolis pékinois, les dimsums vapeur cantonais, ou les aubergines a
la sichuanaise. Ce n'est pas grand chose si l'on considéere la richesse du territoire culinaire chinois et ses
huit grandes cuisines régionales. C'est le constat partagé par le Nouvel Institut Franco-Chinois, qui
occupe depuis 2016 le Fort Saint-Irénée rénové, Et qui organise la guatriéme édition du festival des
Baguettes Magiques. Samedi dans les locaux de I'Institut, on pourra a la fois chiner de la vaisselle de
designers et se sustenter d'un barbecue ou de mantos de Manto, les enfants profiteront d'ateliers dédiés,
les plus grands de démos culinaires, en buvant des thés de chez Cha Yuan. On finira en musique grace a

The DARE Night.
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Métissage

Mais le festival c'est aussi, du 24 septembre au 2 octobre, la Lyon Chinese Food Week pour laguelle
I'Institut a incité une cinguantaine de restos lyonnais a chinoiser leurs menus. Comme l'explique Marie
Garino, responsable des actions culturelles a 1'Institut, « Ia cuisine ehinoise a Lyon est déja le fruit d'un
metissage. Elle s'adapte aux gotits et aux facons de manger frangais et aux ingrédients que l'on trouve ici,
qui ne sont pas les mémes qu'en Asie. On a voulu creuser cette idée d'influences réciprogues. » L'année
derniére, deux cheffes lyonnaises avaient été invitées a aller quelgues jours en Chine pour s’'initier a la
gastronomie locale. Cette année, sept chefs chinois feront le chemin inverse et rejoindront les cuisines
notamment de Ravigote ou de Café Terroir. Les autres établissements se prétant au jeu intégreront des

receftes chinoises aux menus servis cette semaine.

-

Poulet ivre

Dans le 1% arrondissement, on s'inspirera spécifiguement de la cuisine de Shanghai. Chez Sapna, ou la
carte est deja sous forte influence asiatique, Arnaud Laverdin ressortira certains de ses classiques
comme des siu mai, raviolis vapeur a la volaille et aux crevettes, avec une sauce au tamarin. Chez Laska,
sympathique végétarien de la rue Terraille, Toby Hunt profite de 'occasion pour découvrir la popote
shanghaienne, qu'il projette d'interpréter librement. Ainsi, promet-il des boulettes Tétes de Lion a base de
lentilles et pois chiches, dans un consomme de champignons. Les tenanciéres de la Table Wei, toutes
deux originaires du nord de la Chine, s'essaieront aux classiques d'une autre province, comme le Poulet
Ivre, qu'elles proposeront en ballottines, marinées dans le vin de riz. Cette Chinese Food Week prendra
des formes différentes selon les établissements, mais aussi selon les arrondissements. Le 3e et le 98
découvriront le Sichuan, dans le 2° on mangera pékinois, dans les 7 et 8% cantonais, et ailleurs on
voyagera du coté du Yunnan. La liste compléte des restaurants participants se trouve sur le Facebook de

I'événement.

Les Baguettes Magiques
Dans les restos participants du 24 septembre au 2 octobre 2019

Au Nouvel Institut Franco-Chinois le samedi 28 septembre dés 10h

@ LIEN ARTICLE WEE :

http://www.petit-bulletin.fr/lyon/guide-urbain-article-65520-La+cuisine+chinoise+en+fusion.html
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TITRE | Festival de la gastronomie chinoise

Média | Nova.fr
Auteur | -
Date | Septembre - octobre 2019

nova

Festival de la gastronomie
-~ chinoise | Lyon :

CHINOISE

Baguettes
Magiques

WFHNRT PEXRT

Ton quartier grouille de restaurants aux odeurs chaudes et

cuisines bruyantes alors tu penses connaitre la cuisine chinoise, a base de
nems et canard laqué. FAUX ! Ca ne suffit pas pour faire de toi un fin
connaisseur de cette gastronomie qui ne se cantonne point au riz

cantonais.

Pour découvrir la chinese food, la vraie de vraie, il faudra faire un saut au
festival de la gastronomie chinoise a Lyon, Les Baguettes Magiques.
Du 24 septembre au 2 octobre, le nouvel Institut franco-chinois
organise la quatrieme édition de ce festival pour lequel toute la ville se
transforme. Une cinquantaine de restaurants lyonnais participent a ce
périple gastronomique et chaque arrondissement se voit attribuer une

région de Chine, de quoi se faire un bon foodtrip :

«Lyon 1: Shanghai

« Lyon 2: Pékin

= Lyon 3, 9, Villeurbanne : Sichuan
«Lyond4, 5 6:Yunnan

« Lyon 7 & 8 : Guangdong.

Les Baguettes Magiques, a Lyon du 24 septembre au 2 octobre | Infos

et liste des restaurants participants ici.

@ LIEN ARTICLE WEE :

http://www.nova.fr/nova-aime/festival-dehttp://www.nova.fr/nova-aime/festival-de-la-

gastronomie-chinoise-lyon-la-gastronomie-chinoise-lyon
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TITRE ‘ Que faire a Lyon ce week-end

Meédia | Lyon City Crunch
Auteur | -
Date | 27 septembre 2019

CiGYCRUNCHS .

WEEK-END A LYON

QUE FAIRE A LYON CE WEEK-END (27,
28 ET 29 SEPTEMBRE 2019)

27 SEPTEMBRE 2019 - 2 COMMENTAIRES - 249K VUES - QYROOL

(QUE FAIRE

CE WEEK-END

SAMEDI 28 SEPTEMBRE 2019
v

10h00

L'Institut Franco-Chinois de Lyon (Lyon 5) organise la 3éme &dition de |a Journée Baguettes
Magiques. Pour vous faire découvrir la richesse de la cuisine chinoise plein d'animations vous sont
proposées : dégustation de plats, restaurants, ateliers pour les enfants, démonstrations culinaires, etc.
A partir de 18h, c'est DI ( The DARE night ) et barbecue. Plutdt chouette non ? Cest de 10h a 22h et
c'est GRATUIT.

Plus d'info

@8 v aller ensemble

@ LIEN ARTICLE WEE :

https://lyon.citycrunch.fr/que-faire-a-lyon-ce-week-end-27-28-et-29-septembre-2019/2019/09/27/

49



TITRE | Festival de la gastronomie chinoise « Les Baguettes Magiques »

Média | Lyoncampus.com
Auteur | -
Date | Septembre 2019

# lyoncampus.com, le web étudiant de la Métropole de Lyon

\

v/)
“h B BONS AIDES
PLANS @A Quol
/7’ LYONCAMPUS J'AI DROIT ?
| 3 'v'. ' f‘
»,
.

#GASTRONOMIE HINTERNATIONAL
#CUISINE H#YUMMI

Le festival "Baguettes Magiques” célébre la gastronomie
chincise a Lyon pour sa 4éme édition du 24 septembre au 2
octobre 2019.

Rdv pour une semaine de balade gastronomique, de rencontres
culinaires et de dégustations pour féter la Lyon Chinese Food
Week dans les restaurants lyonnais avec le Nouvel Institut
Franco-Chinois (NIFC).

- Au programme::

© Tour des saveurs dans les restos
lyonnais :

50 chefs lyonnais intégrent la Chine a leur carte : retrouvez des
plats chinois dans différents restaurants de la Métropole de
Lyon.

Chaque arrondissement de la ville correspond a la cuisine d'une
région de Chine, pour faire voyager vos papilles & travers les
différentes traditions culinaires.
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— La cuisine de ShanghaialyoniletEcully:

A retrouver dans les restaurants Hector, La Bondme de Bruno,
Laska, La table Wei, Monsieur P, Sapna, Traboule Kitchen, Xiao
Chi.

— Lacuisine de Pékin alyon 2:

A retrouver dans les restaurants Bistrot Harvest, Café Terroir,
Déli de Lyon, Dust Café, Le Comptoir Cecil, Menthe Poivrée, Mob
Hotel Lyon confluence, Nosch Cantine & Comptoir.

— La cuisine de Sichuan @ Lyon 3,Lyon 9 et
Villeurbanne :

A retrouver dans les restaurants Bieristan, Bistro Zakka, Racine,
Ravigote + Annexe Ravigote, Le Tiroir, Les Attables.

— La cuisine de Yunnan é Lyon 4,Lyon 5 et Lyon 6

A retrouver dans les restaurants Blind Pig, Café Canant, Jérémy
Galvan, La Mutinerie, Le Desjeuneur, Les Apothicaires, Les
Boulistes, Les Loges, Les Téléphones, L'inattendu, Manto.

— La cuisine de Guangdong (Canton) aLyon 7 et
Lyon 8:

A retrouver dans les restaurants Bistrot Du Potager, Bistro Zakka,

Ho36, Imouto, Le Court-Circuit, Le Kitchen Café, Le Mondrian.
- Et aussi

Bl Accueil de 8 chefs chinois en résidence culingire &

Lyon:

A retrouver dans les restaurants Les Apothicaires, Le Kitchen
Café, Ravigote, Cafe Terroir, Cafe Arsene, Konditori et La Table
Wei.

B unfood court chinois du 23 au 27 septembre :

En accés libre & Heat, le food court du nouveau lieu H7, dans le
quartier de la Confluence & Lyon 2.

© Temps forts du festival

— 28 septembre - Journée portes ouvertes:

Rdv dans le parc du Nouvel Institut Franco-Chinois pour la
journée et soirée "Baguettes Magiques" : un temps festif et
gourmand aux couleurs de la Chine, ouvert ¢ tous.

De 10h & 22h - 2, Rue Sceur Bouvier, Lyon 5

— 29 septembre - Soirée de cléture aI'Ecole de
Cuisine Paul Bocuse:

L'Ecole de Cuisine Gourmets Institut Paul Bocuse accueille la
finale du concours de cuisine amateur du festival pour sa
cloture : les 6 finalistes auront Th30 pour cuisiner leur recette et
la présenter au jury. On vous en dit plus sur ce concours ci-
dessous.

De 16h & 21h - 20, Place Bellecour, Lyon 2
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- Participez au concours
de cuisine du festival

Le festival propose aussi un grand concours amateur "cuisine de
saison au thé", en partenariat avec I'Ecole de Cuisine Gourmets
de I'Institut Paul Bocuse.

© Un menu dégustation au
restaurant étoilé Paul Bocuse d la
clé

Le concours est ouvert & tous et propose de gagner, pour le
premier prix, un diner pour deux a I’Auberge Paul Bocuse avec
menu dégustation ! L'occasion de découvrir le célébre
restaurant lyonnais 3 étoiles au guide Michelin.

Les participants pré-sélectionnés disputeront la finale le 29
septembre devant un jury prestigieux composé notamment du
chef étoilé Alain Alexanian, d'un représentant de I'Institut Paul
Bocuse, ou encore de I'ancien directeur du guide Michelin et
journaliste Jean-Francgois Mespléde.

LIEU

Divers lieux et restaurants
69000 Lyon

‘ J' J'y vais avec Onlymoov’

@ Détails de I'événement
sur le site du NIFC

@ LIEN ARTICLE WEB :

https://www.lyoncampus.com/sortir/agenda/detail-dun-evenement/festival-de-la-gastronomie-
chinoise-les-baguettes-magigues



https://www.lyoncampus.com/sortir/agenda/detail-dun-evenement/festival-de-la-gastronomie-chinoise-les-baguettes-magiques
https://www.lyoncampus.com/sortir/agenda/detail-dun-evenement/festival-de-la-gastronomie-chinoise-les-baguettes-magiques

TITRE | Les Baguettes Magiques 2020 a Lyon

Média | Citizen kid
Auteur | -
Date | Septembre - octobre 2019

Cltlzenli id

15 ans

Les Baguettes Magiques 2019 +sans

Ga parle de quoi ?

Avis aux familles de gourmets : le festival Les
Baguettes Magiques est de retour a Lyon pour une
nouvelle édition. En famille, partez a la découverte
de la gastronomie chinoise du 24 septembre au 2
octobre 2019...

> En savoir +

Ville de Lyon | Lyon
Du 24 sept. 2019 au 2 octobre 2019

Cuisine  Festival

' & & 8 & SFD
Partager @ €@

@ LIEN ARTICLE WEE :

https://www.citizenkid.com/sortie/les-baguettes-magiques-a1057412
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TITRE | Les Baguettes Magiques 2020 a Lyon
Média | Lyon eVous

Auteur | -
Date | 15 octobre 2019

Les Baguettes Magiques 2020 a Lyon,
Festival de la Gastronomie Chinoise :
dates, horaires, programme

Derniére mise & jour : mardi 15 octobre 2019, par Flavien
=> Participez au forum de l'article

Informations sur I'édition 2020 a venir...

L’édition 2019 du Festival de la Gastronomie Chinoise de Lyon Les Baguettes Magiques
s’est déroulée du mardi 24 septembre au mercredi 2 octobre 2019 dans différents lieux et
restaurants de Lyon!

Mettre en avant les
richesses de la
gastronomie chinoise,
c'est ce que le Nouvel
Institut Chinois,
organisateur de
I'événement, fait depuis
quelques années & Lyon au travers de son
festival "Les Baguettes Magiques".

Programme des Baguettes Magiques

Pendant prés de 10 jours, des balades gastronomiques, des rencontres culinaires, des ateliers,
des concours de cuisine et des dégustations s’enchainent pour le plus grand plaisir des
gastronomes que nous sommes !

Lyon Chinese Food Week du 24 septembre au 2 octobre, Journée Baguettes Magiques le 28
septembre, Concours de cuisine "Cuisine de saison au thé" le 29 septembre, ...
Tout le programme... ~

Informations pratiques

Horaires :
Du mardi 24 septembre au mercredi 2 octobre 2019, aux horaires des différents événements du
programme.

La "Lyon Chinese Food Week" dans les restaurants de la ville :
Lyon 1er : |a cuisine de Shanghai

Lyon 2e : la cuisine de Pékin

Lyon 3e, Lyon 9e et Villeurbanne : |a cuisine du Sichuan

Lyon 4e, Lyon 5e et Lyon 6e : la cuisine du Yunnan

Lyon 7e et Lyon 8e : la cuisine du Guangdong

https://www.evous.fr/Baguettes-Magiques-Lyon-Festival-Gastronomie-
@ LIEN ARTICLE WEB - Chinoise-dates-horaires-programme-1192878.html
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TITRE | Baguettes magiques : Lyon a la sauce chinoise

Média | Lyon Plus
Auteur | -
Date | 26 septembre 2019

GASTRONOMIE
Baguettes magiques : Lyon a la sauce chinoise

Jusqu'au 2 octobre, et pour la quatrieme année consécutive, Lyon
accueille le festival de la gastronomie de I'Empire du milieu. Une
cinquantaine de restaurants affichent a leur carte des plats revisités.

Canard lagué, dim sum, nouilles sautées... Depuis le 24 septembre et jusqu'au 2 octobre, les
saveurs de la cuisine de I'Empire du milieu débarquent a Lyon a |'occasion des Baguettes
magiques, le festival de la gastronomie chinoise.
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LES REGIONS DE CHINE A LYON
Pendant I'événement, des chefs lyonnais jouent avec les saveurs en revisitant les mets
traditionnels des régions chinoises.

En tout, c'est donc une cinquantaine de restaurants de la Métropole de Lyon qui affichent a
leur carte un ou plusieurs plats chinois revisités.

Et pendant ces festivités gastronomiques, cing régions chinoises sont représentées a travers
la Métropole de Lyon.

Dans les restaurants partenaires situés a Ecully ou dans le Ter arrondissement de Lyon, on
pourra godter a |a cuisine de Shanghai.

Le 2e arrondissement passera a la mode pékinoise pendant qu'a Villeurbanne, Lyon 3e et
Lyon 9e, on essaiera la cuisine épicée du Sichuan.

Les restaurants de Lyon 4e, 5e et 6e proposeront des mets savoureux du Yunnan.

Enfin, si vous voulez profiter des gourmandises de la cuisine cantonaise, c'est dans les
septiéme et huitieme arrondissements qu'il faudra filer.

L'occasion de faire un tour dans une province chinoise sans quitter la capitale des Gaules.

DES RESIDENCES CULINAIRES AU MENU
Si I'an dernier, des chefs lyonnais étaient partis en Chine pour en apprendre plus sur la
cuisine de I'Empire du milieu, cette année, pour la premiére fois, C'est |'inverse.

Pour changer |a vision, souvent confuse, qu‘ont les Lyonnais de la cuisine chinoise, sept chefs
sont accueillis a Lyon jusqu'au 29 septembre.

Ces résidences culinaires sont destinées a permettre a ces pros originaires de Pékin,
Shanghai, Canton et Chengdu d'étre mis en immersion dans plusieurs restaurants lyonnais
pendant le festival. Au menu : collaboration en cuisine et diners préparés a quatre mains.

Ces chefs étrangers sont présents dans les restaurants Les Apothicaires (Lyon 6e), La table
Wei (Lyon 1er), Konditori et Ravigote (Lyon 3e), au Café Arséne (Lyon 2e) et au Kitchen café
(Lyon 7e).

> Jusqu'au 2 octobre a Lyon et dans une cinquantaine de restaurants de la Métropole. Plus
d'infos en cliquant ici.

@ LIEM ARTICLE WEE :

https://www.lyonplus.com/actualite/2019/09/26/baguettes-magiques-lyon-a-la-sauce-chinois
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